
ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОЕ ЛЕЗВИЕ

Керамические ножи «Цептер» произведены
с помощью самой современной технологии,
благодаря которой они остаются острыми

в 12 раз дольше, чем ножи из нержавеющей стали



МАЛЫЙ НОЖ

LZ-CB-004

Компания «Цептер» предлагает новый подход к приме-
нению современных технологий на Вашей кухне.
Набор революционных кухонных инструментов во-
площает в себе последнее слово в материаловедении и 
сохраняет остроту лезвий ножей на более длительный 
срок.

Черное лезвие длиной 4 дюйма

УНИВЕРСАЛЬНЫЙ НОЖ

LZ-CB-005

Черное лезвие длиной 5 дюймов

ПОВАРСКОЙ НОЖ

LZ-CB-006

Черное лезвие длиной 6 дюймов

КЕРАМИЧЕСКИЕ НОЖИ «ЦЕПТЕР»
ПОДАРЯТ ВАМ ОСТРОТУ ЛЕЗВИЙ

Очень полезный нож, который превосходно 
подходит для деликатной и сложной 
декоративной нарезки на мелкие кусочки. 
Небольшое лезвие позволяет удобно 
пользоваться ножом, а острие – делать 
чистые и точные надрезы. Идеально 
подходит для нарезки овощей на кусочки и 
ломтики, удаления сердцевины из фруктов и 
многого другого.

Керамические ножи «Цептер» элегантно упакованы в высоко-
качественный футляр для безопасного хранения, что придает 
им еще большую привлекательность!

Универсальный нож достаточно маленький, 
чтобы им было удобно пользоваться, од-
нако достаточно большой для выполнения 
более крупной нарезки.  Его лезвие лучше 
подходит для более крупных овощей и 
фруктов, а универсальность этого ножа 
позволяет использовать его также и для 
других продуктов, например, мяса и рыбы.

Возможно, этот нож станет наиболее важ-
ным инструментом на Вашей кухне. Его 
можно использовать для всех операций, 
включая нарезку фруктов, овощей и мяса на 
крупные и мелкие кусочки, кубики, ломтики. 
Многоцелевой поварской нож может 
применяться для приготовления любой пи-
щи, благодаря ему процесс подготовки про-
дуктов будет легким, быстрым и доставит 
Вам удовольствие. 

СТИЛЬНАЯ УПАКОВКА 

Керамические ножи «Цептер» произведены из оксида 
циркония – чрезвычайно прочного керамического материала. 
Цирконий является одним из самых твердых веществ в 
мире, и именно это качество дает ему преимущество перед 
нержавеющей сталью. Компания «Цептер» снова идет впереди, 
используя новаторские технологии при производстве своих 
товаров, и предоставляет своим клиентам только самое 
лучшее из продукции класса люкс.
Керамические лезвия остаются острыми в 12 раз дольше, чем 
самые лучшие лезвия из нержавеющей стали. Они легче, более 
устойчивы к коррозии, ими удобнее и безопаснее пользоваться. 
Особая техника производства  обеспечивает ножам «Цептер» 
большую прочность, остроту и высокую эксплутационную 
гибкость по сравнению с другими керамическими ножами. 
Твердость материала позволяет легко заточить ножи с помощью  
точилки для керамических ножей «Цептер».  Вместе с тем, 
великолепное черное лезвие и так является остро заточенным  
и обеспечивает желаемый эффект.

ПРЕИМУЩЕСТВА КЕРАМИЧЕСКИХ 
НОЖЕЙ ПО СРАВНЕНИЮ
С ТРАДИЦИОННЫМИ СТАЛЬНЫМИ 
НОЖАМИ:

•	Лезвие остается острым в течение более длительного 	
	 времени
•	Химически стойкий материал (не вступает в химическую 	
	 реакцию ни с какими продуктами)
•	Керамические лезвия легче и ими удобнее пользоваться
•	Керамические ножи произведены из оксида циркония, 
	 второго по твердости материала, известного человеку,
	 и более дорогого, чем сталь
•	Материал не имеет пор, поэтому его легко содержать
	 в чистоте, и он не впитывает запахи пищи.
	 Просто сполосните Ваш нож под краном!
•	Острые лезвия и эффективность использования 		
	 обеспечивают осторожность обращения с ножами.
	 Известно, что тупыми ножами пользоваться опаснее,
	 чем острыми. Поэтому керамические ножи безопаснее.
•	Точилка для керамических ножей «Цептер» позволяет 	
	 Вашим ножам быть оптимально острыми всегда, в отличие 
	 от ножей других производителей, которые нужно посылать 	
	 для заточки в мастерскую.
•	Керамические ножи можно мыть в посудомоечной машине, 
	 при условии, что они не будут  сталкиваться с другими 	
	 предметами.
•	Керамические ножи не подвержены коррозии 
	 в агрессивной среде, поэтому они очень популярны
	 у аквалангистов.
•	Материал ножей не является магнитным и не проводит 
	 электричество, поэтому ими пользуются в отрядах
	 по обезвреживанию бомб.
•	Лезвия керамических ножей «Цептер» окрашены в черный 	
	 цвет, чтобы придать им роскошный, привлекательный вид.


